
  

LA  P E S CADORA  pESCAYE

tumba catre

E s t a m o s  c o m p r o m e t i d o s  e n  c o m p r a r  D I R E C T A M E N T E  
a l  p e s c a d o r  y  s u s  f a m i l i a s ,  

a  p r e c i o s  j u s t o s  d i g n i f i c a n d o  s u  l a b o r

GRAC I A S  POR  A PO YAR  LA  P E S CA  R ES PONSABLE

menu  n inos  y  n inas

camarones  apanados

Camarones desvenados de pesca artesanal, 
salsas premium, cebolla roja en julianitas, 
aceite de oliva, limón, picante.  
Servido con galleta de soda.

coct e l  d e  camaron Patacones  con  suero
Crujientes patacones acompañados 
con el mejor suero costeño
de todo el Caribe. 

Abre tu app de Spotify
escaneando este código 
y disfruta de nuestra música.  

b e b i das
Agua

Gaseosas
Ancestrales

Cervezas Extranjeras

Michelada

Cervezas Nacionales

Receta de nuestra abuela, consomé elaborado 
con pescado fresco, bastimento seleccionado, 
especias típicas, cilantro, limón.

470 ml
1000 ml

100 gr de croqueticas de pescado 
acompañadas de moneditas de plátano 
verde ó arroz con coco.

SOPAS DE PESCADOSOPAS DE PESCADO

Picada de róbalo de verdad, apanados 
al horno rociado con canola de primer uso, 
90% menos aceite, acompañado de 
patacones o yuca cocida, salsas tártara 
y rosada caseras.

croquetas  d e  ro ba lo

Camarón salvaje, pesca artesanal de la 
Ciénaga Grande de Santa Marta, desvenados, 
apanados al horno, 90% menos aceite, 
acompañados  de crujientes patacones o 
yuca cocida, salsas  tártara y rosada caseras.

(3-4 personas)
Camarones apanados, mojarra, 
arroz coco, arroz de camarón, 
yuca cocida, ensalada
y tres sopas.

(3-4 personas)
Combinación para compartir con lo mejor 
de nosotros, arroz de camarón, postas de 
lebranche o róbalo, croquetas de pescado, 
arroz de coco, ensalada, patacones y 
sopita de pescado para todos.

(6-7 personas)
Croquetas de pescado, camarones 
apanados, postas de róbalo y lebranche, 
arroz de camarón, arroz de coco, 
patacones, yuca cocida, par cocteles de 
camarón y sopa de pescado para todos.  

(2 personas)
Croquetas de pescado, arroz
de camarón, patacones, ensalada 
y sopa de pescado pa´que 
ajusten. ¡Pide tú que yo te robo!

 COMPARTIR !BANDEJAS PA COMPARTIR !BANDEJAS PA

BARR I O  a bajo|
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Yuca y yaYuca y ya

ARROCESARROCES

CasualCasual

BARR I O  P RADO

Al horno, 90% menos aceite que una fritura 
sumergida, ideal para desayunarla.

Mojarra  ROJA

MojarrA MULATA

Puedes reemplazar el arroz por arroz 
de camarón por $14.000 adicionales.

roba lo  l i ght mojarra  mulata  l i ght

P ERRo  P LA Y ERo
Delicioso pan artesanal de La Baguette,
camarones al ajillo, mozzarella, lechuga 
y tártara Pescayé. Acompañado 
de platanitos a la francesa. 

ARROZ  d e  camaron
Preparado en caldero, cocción lenta, 
ligero toque apastelado, receta ancestral
de patio. Orgullo de la casa. Acompañado 
de patacones o yuca cocida y ensalada verde. 

ARROZ  PO P E Y E

Espectacular preparación de pollo 
y camarones salteados al wok pimentones, 
cebolla roja en julianas, maicitos 
y rematados con espinaca. Aderezado 
con toques agridulces de notas orientales. 
Disfrútalo con patacones o yuca cocida.

f i l e t e  d e  ro ba lo  
apanado

l e branche  l i ght MOJARRA  ROJA  l i ght

E N  P E S C A Y É  e s t a m o s  c o n v e n c i d o s  e n  c o n t i n u a r
a p o y a n d o  a  m a d r e s  c a b e z a s  d e  h o g a r

! G r a c i a s  p o r  u n i r t E  a  n u e s t r a  c a u s a !

F I SH  BURGER
Pan artesanal de La Baguette, 100gr.
Filete de róbalo crocante, tomate, 
cebolla blanca y lechuga muy frescas,
mozzarella, tártara Pescayé. 
Acompañado de platanitos a la francesa

dom ic i l i o s@pescaye 317 660 0552
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